[image: image1.jpg]


[image: image2.jpg]


Studietur til Nice/franske Alpene med tema direkte omsetningsformer (kontrakt og abonnement), kombinert med gårds- og stølsbesøk som driver (tilnærmet) økologisk. Produksjoner: bær, frukt, grønnsaker, vin, sau,geit- og kuost. 

23-okt.- 29.okt.(30 okt).

Dag 1: Ankomst og innkvartering i hotel Helvétique i sentrum av Nice(ikke langt fra havet og fra gamlebyen).www.helvetique.com. Kveld: Middag i gamlebyen: presentasjon av turprogrammet og deltakerne.

Dag 2: Gårdsbesøk i utkanten av Nice(Collines de Bellet) på  økologisk grønnsakbruk. De er med i A.M.A.P.(en organsiasjon til fremme for  lokal omsetning av (tilnærmet) økologiske produkter. Spesialitet: gamle grønnsaksorter. Drivhuset deres er delvis innredet til å ta imot grupper for blant annet matlagingskurs. Tilleggsaktivitet: Hytteutleie . Pierre og Anne Magnani. Lunsj: på stedet. Vi får orientering om driften deres og om omsetningen. Ettermiddag: besøk på vinbruk i samme område. Vinsmaking og produksjonen.

Dag 3: Gårdsbesøk på  geitebruket Saveur caprine i Breil sur Roya i Roya-dalen.  Pedagogisk bruk.Lokal busstransport. Medlem i Bienvenue à la ferme.(sammenlignbart med Hanen). Tema: driften deres, vi ser på en ysting med ystetekniker (mini-ystekurs) Vi lager en presset ost. Lunsj på stedet. Mulighet for besøk på bruk ikke langt unna i en øde, men bynær grend. Vertinnen og ysteren: Sabine

Variert produksjon.(grønnsaker, olivenolje, egg). Kveld: Middag i gamlebyen i Nice eller besøk på bruk med kyr.(La Brune). Kveld: retur til Nice. Felles middag i gamlebyen.

Dag 4: Besøk i butikk der en del småskalaprodusenter leverer spesielt økologiske grønnsaker og frukt, ost. Organisasjonen heter ”Je sais d’ou” som betyr: jeg vet hvorfra----. Et omsetingsledd for kortreist lokal økologisk mat. Utflukt til den vakre landsbyen Tende i den nordlige delen av Roya-dalen, gårds- og stølsbesøk på bruk med kyr.(kurasen heter Valle d’Aoste).  Bruket leverer til ovenfornevnte  organisasjon. Stølsdrift: i 3 måneder. Fam. Lantéri. Informasjon om avseting og driften deres.

Dag 5: Gårds-og stølsbesøk i Vesubie-dalen nord for Nice. Overnatting i hotell Saint Sebastien i Roquebillière. Besøk på bruk med gamlerasen Tarine hos Daniel Lejuge. Vi ser på en ysting (presset ost) og skal se på stølen hans. I denne uken er det buferd.

Lunsj på stedet. Middag på hotellet.

Dag 6: Ettermiddag: besøk på bruk med direkte omsetning av økologiske egg, grønnsaker og frukt og bær. Dette er et pedagogisk bruk som regelmessig tar imot grupper og skoleklasser. Demonstrasjon av geléproduksjon. Driftsmåte og omsetning. Her får vi lære om hvor mye man kan gjøre ut av 10 mål jord i fjellområde. Philippe Raymondo.

Lunsj på geitebruket

Morgen: Besøk på nabobruket, et geite- og sauebruk: vi ser på en ysting.(ostesort etter deltakernes ønsker) . Pedagogisk bruk. Annie og Gérard Sic.

Reisen går videre til Curel  i Alpes de Haute Provence.(2 ½ timers kjøring) der vi skal overnatte på flere bruk som er med i organsasjonen Accueil Paysan.(et utspring fra småbrukarlaget). Den formidler alle former for aktivitet på bærekraftige små bruk. Kveld: konsert på bruket Danse l’ombre hos Norbert Jouveau. Avslutningsmiddag og konsert på bruket.

Dag 7: avreise fra Curel tilbake til Nice. Underveis: gårdsbesøk hos Stéphane Maillard som er med i A.M.A.P for omsetning av oksekjøtt(økologisk). Vi ser på drift og omsetning.

Ettermiddag/kveld: avreise fra Nice:

Mulighet for 1 natt ekstra i hotell Helvétique. Tillegg: kr. 400 per person i dobbeltom, kr. 550,- i enerom.

Info/påmelding: senest 20.august hos yvonne.tonnaer@gmail.com, 613 43 569/99 35 84 41.

Turpris: kr. 6.500 per person i dobbeltrom, kr. 7.500,- i enerom. Inkludert: overnatting og full pensjon, lokal busstransport, tolk/reiseleder under hele turen. Ekskursjoner, unntatt besøk på vinbruk. Reisen fra og til Oslo til Nice må deltakerne bestille selv.(www.norwegian.no, www.restplasser.no, www.boursedesvols.com.). Maks. antall plasser: 18. Vis din interesse på et tidlig tidspunkt. Depositum: kr. 2.500,- per person.

Arrangør: Vestre Slidre Bonde og Småbrukarlag.
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